
MENSA | M O - SA 11. 00 – 13 .30 
BISTRO | MO - SA 07:30 – 16:00 | FR 07:30 – 19:00 
WEHRGRABENGASSE 1- 3, 4400 STEYR 

STEYR-WEHRGRABENGASSE@FABERS.AT

Änderungen sind der Küche vorbehalten. Nur so lange der Vorrat reicht. | Wir danken für die Mithilfe beim Abräumen Ihres Geschirrs!

Informationen über Zutaten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen!
Allergen-Legende | Glutenhaltiges Getreide A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnuss E, Soja F, Milch oder Laktose G,

Schalenfrüchte H, Sellerie L, Senf M, Sesam N, Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R

DIE OFFENE MENSA
DER FH OÖ CAMPUS STEYR 

Wehrgrabengasse, Steyr

KW 19 | 05.05.2025 - 10.05.2025

MENÜ II
Vegetarisch | VeganMENÜ I

€ 7,20 intern | € 10,40 GästeMenü II€ 7,50 intern | € 10,70 GästeMenü I

€ 6,20 intern | € 9,20 GästeHauptspeise II€ 6,50 intern | € 9,50 GästeHauptspeise I

MENÜ MIT SUPPE ODER SALAT VOM BUFFET & GETRÄNK VOM SAFTSPENDER

M
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A
C
G

Rucola Ravioli mit Gemüse Sugo
Parmesan|Kräuter

A
C
O

Hühnerschnitzel mit 
Petersilienkartoffel und 

Preiselbeeren 

A
C
G

Gebackene Champignons mit 
Petersilienkartoffel und

Sauce Tartar 

A
C
G
L

Rindsgulasch mit Spiralnudeln

A
LGnocchi in Curry-Kokossoße

A
C
G

Schweinebraten mit 
Serviettenknödel und 

warmen Krautsalat

A
C
G

Käsespätzle mit Röstzwiebel und 
Petersilie

A
C
G

Gebackene Schinkenkäseröllchen 
mit Salzkartoffel und

Sauerrahm Dip

A
H
L

Fabers Haussalat mit Crispy
Chicken Stripes aus 

Erbsenprotein|Baguette

L
O

Gegrillte Barbarie-Entenbrust auf 
Wok Gemüse mit Basmatireis

A
C
G
L

Pappardelle mit Tomaten Sugo 
und Parmesan

A
C
G
L
O

Faschierte Grilllaibchen auf 
Letscho mit Kartoffelschmarren 



MENSA | M O - SA 11. 00am. – 13 .30pm. 
BISTRO | MO - SA 07:30am. – 16:00pm. | FR 07:30am. – 19:00pm. 
WEHRGRABENGASSE 1- 3, 4400 STEYR 

STEYR-WEHRGRABENGASSE@FABERS.AT

The kitchen reserves the right to make changes. Only while stocks last. | We thank you for your assistance in clearing your dishes!

Information about ingredients that may trigger allergies or intolerances is available from our staff!
Allergen-legend | Cereals containing gluten A, Crustaceans B, Egg C, Fish D, Peanut E, Soy F, Milk or lactose G, Nuts H, Celery

L, Mustard M, Sesame N, Sulfites O, Lupins P, Mollusks R

DIE OFFENE MENSA
DER FH OÖ CAMPUS STEYR 

Wehrgrabengasse, Steyr

CW 19 | 05.05.2025 - 10.05.2025

MENU II
Vegetarian | VeganMENU I

€ 7,20 intern | € 10,40 GuestMenu II€ 7,50 intern | € 10,70 GuestMenu I

€ 6,20 intern | € 9,20 GuestMain dish II€ 6,50 intern | € 9,50 GuestMain dish I

MENU WITH SOUP OR SALAD & A DRINK FROM THE JUICE DISPENSER
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Rocket ravioli with
vegetable sauce

parmesan | herbs

A
C
O

Chicken “Schnitzel” with
parsley potatoes and cranberries

A
C
G

Baked mushrooms with
parsley potato and tartar sauce

A
C
G
L

Beef goulash with spiral noodles

A
LGnocchi in curry-coconut sauce

A
C
G

Roast pork with napkin dumplings 
and warm coleslaw

A
C
G

Cheese "Spaetzle" with 
fried onion and parsley

A
C
G

Baked ham and cheese rolls with 
boiled potato and sour cream dip 

A
H
L

Faber's house salad with
crispy chicken stripes 

made from pea protein|baguette

L
O

Grilled Barbarie duck breast on 
wok vegetables with basmati rice

A
C
G
L

Pappardelle with tomato sauce 
and parmesan

A
C
G
L
O

Minced grilled patties on letcho
with roasted potato


