MENU mit Suppe, Salat & Dessert € 10,20

I A B E R s Hauptspeise + 2 Mentikomponenten € 9,60
Hauptspeise + 1 Mentukomponente € 9,20

Hauptspeise € 8,50
S b AL Tagessuppe oder Salatschiissel € 2,00
9 IndustriestraBe 22, Vécklabruck Semmel € 1,00 | Weckerl € 1,50

Allergen-Legende | Glutenhaltiges Getreide A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnuss E, Soja F, Milch
KW 29| 14062025 - 18072025 oder Laktose G, Schalenfrichte H, Sellerie L, Senf M, Sesam N, Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R

MENU 1 MENU 2
Fleisch oder Fisch Vegetarisch

MENU MIT TAGESSUPPE, SALATVARIATIONEN DER SAISON & DESSERT

Griel3nockerlsuppe A,C,G,L

Gebackene Scholle mit Kartoffel-Majonaisesalat Grienockerlsuppe A,.C.G,L

Mo . ) .
A.CD.G.L Pasta mit Tomaten Pesto,.RuccoIa und Oliven A,C,G,L
! Eis G
Eis G
Tomatencremesuppe A,C,G,L Tomatencremesuppe A,C,G,L
o Gegrillte Karreeschnitte mit Krauterbutter, Grillgemuse | Gemuselaibchen auf Blattsalat mit Krauterdressing und
und Bratkartoffeln A,C,G,L Geback A,C,G,L
Joghurt-Erdbeercreme G Joghurt-Erdbeercreme G

Frittatensuppe A,C,G,L

Frittatensuppe A,C,G,L . ) . .
MI Wurstnudeln mit Krauterdip A.C.G.L Broccoli-Kasestrudel ?lct:Fée}_ersnkartoffeln und Dip

Kaiserschmarrn A,C,G Kaiserschmarrn A,C,G

Gemusecremesuppe A,C,G,L

Gemusecremesuppe A,C,G,L N _ A
Nougatknddel mit Butterbrosel A,C,G,L

DO Salamipizza nach Art des Hauses A,C,G,L Anfelkompott
Apfelkompott P P
Klare Gemisesuppe mit Einlage A,C,G,L Herkunft:
Uberbackene Tortellini (Vegetarisch) mit Kasesauce N o
i ACGL we @ 52 o
Kuchen A,C,G

Anderungen sind der Kiiche vorbehalten. Nur so lange der Vorrat reicht. Informationen iiber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie von unseren Mitarbeiter*innen!

OFFNUNGSZEITEN // MO-FR 11:00 - 13:00 F A B E R s

INDUSTRIESTRASSE 22, 4840 VOCKLABRUCK // PAUL-CHRISTIAN.LEEB@FAB.AT
ANMELDUNG ERFORDERLICH BIS 09:00 // +43 664 82 42 467 FADELHAFT 00T ESSEN



